


MED SMAK AV 
 NORDISK NATUR 
I vinter firar vi den nordiska  naturens 
rikedom och  skönhet med en smakresa, 
där vår kärlek till naturen och vår  djupa 
 respekt för dess mångfald varit vår 
 inspirationskälla. Den naturliga smaken 
av vilt och säsongens bästa råvaror står 
i centrum för vår smakvärld och den 
krispigt friska vinterluften och den rena 
naturen lyfts fram i varje rätt. Vi ser fram 
emot att få dela  smakupplevelserna med 
dig!
Oula Hänninen / Köksmästare Viking Glory

Menyn har tagits fram av Hanna 
 Suonpää, Tuomas Thusberg och Petri 
Niilola.
“Inspirationen till rätterna i menyn har 
sin grund i våra värderingar och vi vill 
beskriva vår smakvärld med dessa ord: 
Fiska, vandra och njut med familjen!”

“F!ska, vandra och n,ut med fam!l,en!”



MED 
SMAK AV 
NORDISK 
NATUR

Skaldjursfat  
1/2 hummer, färska och rökta räkor, ostron, blåmusslor,  58€
havskräftor, krabbklor och ceviche på pilgrimsmussla. Serveras med Rhode 
Island-dressing, aioli, schalottenlöks vinägrett, Wakame och toast

Skaldjursfat med pommes frites och efterrätt       74€

Förrätter  
Ravioli   12€
Skogssvamp, persilja och svampconsommé
Blini  17€
Löjrom, sikrom, kallrökt gäddrom och blini med tillbehör 
Lake  13€
Bräserad lake, lakrom och gräddig fiskbuljong 
Viltpaté  13€
Krispig våffla, baconskum och röda vinbär

Huvudrätter  
Rödbeta  26€ 
Ugnsrödbeta, Mö Chavre-mousse och nötter 
Röding  27€ 
Stekt röding, havtorn och musselsås
Torsk 29€
Bräserad skreitorsk, fänkål-gurksallad och yuzu-sabayonsås
Hare  28€
Stekt harfilé, morotspuré och enbärssås 
Hjort  31€
Hjort på tre sätt, selleri och pepparrotsvelouté

Efterrätter  
Tranbär   12€
Tranbärsglass, chokladmousse och granskottskaramell 
Lakrits  12€
Lakritsgranola, rödbetssorbet och crème fraîche med citron
Ostar  12€
Blåbärs- och granskottssylt

Köksmästaren rekommenderar  52€ 
Ravioli
Skogssvamp, persilja och svampconsommé
Hare
Stekt harfilé, morotspuré och enbärssås 
Lakrits
Lakritsgranola, rödbetssorbet och crème fraîche med citron

Skaldjur  
Ostron  3,20€ /st
citron och schalottenlöksvinägrett
Färska räkor  13€
aioli, Rhode Island-dressing och bröd
Rökta räkor  13€
aioli, Rhode Island-dressing och bröd
1/2 hummer  28€
aioli, Rhode Island-dressing och bröd
Pommes frites 4€
som tillägg


